
たこ焼
や

き屋
や

さん       Takoyaki Shop      

 

 

用意
よ う い

するもの Materials 

⚫ 卵
たまご

のパック Egg carton 

⚫ 色
いろ

画用紙
が よ う し

（たこ焼きの生地
き じ

はおりがみでも OK） Colored construction paper (It’s ok 

to use origami for Takoyaki dough) 

⇒たこ焼
や

き器
き

：黒
くろ

 Takoyaki equipment: black 

 たこ焼きの生地
き じ

：淡
あわ

めの黄色
き い ろ

 Takoyaki dough: light yellow 

 トッピング：ソース→茶色
ちゃいろ

、青
あお

のり→緑
みどり

 Topping: sauce→blown, green laver: green 

⚫ 竹
たけ

ぐし（つまようじでも OK） Bamboo skewer (or toothpick) 

⚫ ティッシュペーパー tissue 

⚫ たこ焼きをのせる紙
かみ

皿
ざら

かプラスチック皿
ざら

（なくても OK）Paper dish or plastic dish for 

Takoyaki 

⚫ ハサミ Scissors 

⚫ のり Glue 

⚫ セロハンテープ Tape 



作
つく

り方
かた

 How to make 

1. 卵パックの外側
そとがわ

にセロハンテープで黒い色画用紙を貼
は

って、たこ焼き器を作る 

Paste black colored construction paper onto outside of egg carton and make 

a Takoyaki equipment 

 

 

2. 丸
まる

めたティッシュペーパーを淡い黄色の色画用紙またはおりがみで包
つつ

んで

セロハンテープでとめる 

Wrap rolled tissue in light yellow colored construction paper or origami and 

tape 

 

 

 

丸めたティッシュ 

Rolled tissue 

 
包む 

Roll 



3. 写真のようにたこ焼きのトッピング（青のり＆ソース）を色画用紙で作る 

Make the topping of Takoyaki (green laver & sauce) like these pictures 

          

 

4. 準備
じゅんび

完了
かんりょう

 

Preparation is done 

 

 

5. たこ焼き器にたこ焼きを入れたら、竹ぐしを使ってコロコロ転
ころ

がしながら焼く 

Put Takoyaki dough in the equipment, and then cook while rolling with 

bamboo skewer 

 



6. 焼き終
お

わったたこ焼きにソースと青のりをトッピングしてできあがり       

Top cooked Takoyaki with sauce and green laver and done       

 

皿 

dish 


